
川
魚
の
炭
火
焼
︵
１
本
︶ 

九
八
〇
円

赤
え
び
塩
焼
き
︵
２
本
︶ 

九
八
〇
円

国
産
若
鶏
の
串
焼
き
︵
２
本
︶ 

九
八
〇
円

味
噌
焼
き
お
に
ぎ
り︵
２
個
︶ 

六
〇
〇
円

※

お
米
は
国
内
産
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。

※

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。仕
入
状
況
に
よ
り
料
理
内
容
が
異
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

※

表
示
価
格
に
は
消
費
税
が
含
ま
れ
て
お
り
ま
す
。

※

一
部
メ
ニ
ュ
ー
に
ア
レ
ル
ギ
ー
の
原
因
と
な
る
食
材
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。ア
レ
ル
ギ
ー
を
お
持
ち
の
方
は
係
に
お
た
ず
ね
く
だ
さ
い
。

川魚の炭火焼

ごはんセット

お
料
理
と
ご
一
緒
に

ご
は
ん
セ
ッ
ト 

一
、二
〇
〇
円

︵
小
鉢
、お
刺
身
、ご
は
ん
、香
の
物
、味
噌
汁
︶

ご
は
ん
︵
単
品 

２
０
０
g
︶ 

三
〇
〇
円

ご
は
ん
大
盛
り︵
単
品
3
０
０
g
︶ 

四
〇
〇
円

味
噌
汁 

二
〇
〇
円

芋
煮 

四
〇
〇
円

国産若鶏の串焼き

炉
端

調
理
ス
タ
ッ
フ
が
香
ば
し
く
焼
き
上
げ
て

ご
提
供
い
た
し
ま
す
。

※

お
客
様
ご
自
身
で
は
焼
き
ま
せ
ん
。

※

各
種
焼
き
あ
が
る
ま
で
二
十
分
程
お
時
間
が
か
か
り
ま
す
。

味噌焼きおにぎり



七
輪
炙
り
海
の
五
種
盛
り 

二
、三
〇
〇
円

︵
魚
の
干
物
、帆
立
貝
、有
頭
海
老
、野
菜
二
種
︶

七
輪
炙
り
山
の
五
種
盛
り 

二
、三
〇
〇
円

︵
国
産
牛
、国
産
鶏
、豚
ヒ
レ
、野
菜
二
種
︶

七
輪
炙
り
山
海
の
八
種
盛
り 

二
、九
五
〇
円

︵
国
産
牛
、国
産
鶏
、豚
ヒ
レ
、魚
の
干
物
、帆
立
貝
、有
頭
海
老
、野
菜
二
種
︶

七
輪
炙
り
国
産
牛
︵
80
g
︶ 

一
、八
〇
〇
円

ホ
タ
テ
︵
1
枚
︶ 

八
〇
〇
円

本
日
の
野
菜
盛
り
合
わ
せ 

一
、二
〇
〇
円

※

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。仕
入
状
況
に
よ
り
料
理
内
容
が
異
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

※

表
示
価
格
に
は
消
費
税
が
含
ま
れ
て
お
り
ま
す
。

※

一
部
メ
ニ
ュ
ー
に
ア
レ
ル
ギ
ー
の
原
因
と
な
る
食
材
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。

　
ア
レ
ル
ギ
ー
を
お
持
ち
の
方
は
係
に
お
た
ず
ね
く
だ
さ
い
。

※

生
食
材
は
十
分
に
火
を
通
し
て
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

炙
り

お
席
に
炭
を
ご
用
意
し
、お
客
様
ご
自
身
で

焼
き
上
げ
て
い
た
だ
き
ま
す
。

ご
飯
は
含
ま
れ
て
お
り
ま
せ
ん
の
で

別
途
ご
注
文
く
だ
さ
い
。

七輪炙り山の五種盛り七輪炙り山海の八種盛り

七輪炙り海の五種盛り



八
里
御
膳 

二
、一
〇
〇
円

︵
小
鉢
、海
の
幸
二
種
盛
り
、天
ぷ
ら
、茶
碗
蒸
し
、ご
は
ん
、香
の
物
、味
噌
汁
︶

彩
り
海
鮮
丼
と
塩
麹
豆
乳
鍋
御
膳 

二
、一
〇
〇
円

︵
小
鉢
、う
ど
ん︿
半
玉
﹀︶

低
温
熟
成
の
ロ
ー
ス
カ
ツ
御
膳 

二
、一
〇
〇
円

︵
小
鉢
、ご
は
ん
、香
の
物
、味
噌
汁
︶

国
産
牛
の
す
き
鍋
御
膳 

二
、三
〇
〇
円

︵
小
鉢
、ご
は
ん
、う
ど
ん︿
半
玉
﹀、香
の
物
、味
噌
汁
︶

※

味
噌
汁
を
プ
ラ
ス
二
〇
〇
円
で
芋
煮
に
変
更
で
き
ま
す
。

※

お
米
は
国
内
産
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。

※

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。仕
入
状
況
に
よ
り
料
理
内
容
が
異
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

※

表
示
価
格
に
は
消
費
税
が
含
ま
れ
て
お
り
ま
す
。

※

一
部
メ
ニ
ュ
ー
に
ア
レ
ル
ギ
ー
の
原
因
と
な
る
食
材
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。ア
レ
ル
ギ
ー
を
お
持
ち
の
方
は
係
に
お
た
ず
ね
く
だ
さ
い
。

御
膳

八里御膳

国産牛のすき鍋御膳

低温熟成のロースカツ御膳

彩り海鮮丼と塩麹豆乳鍋御膳



低
温
熟
成
ロ
ー
ス
カ
ツ
丼 

一
、八
〇
〇
円

︵
小
鉢
、香
の
物
、味
噌
汁
︶

ま
ぐ
ろ
た
た
き
丼 

一
、八
〇
〇
円

︵
小
鉢
、香
の
物
、味
噌
汁
︶

※

味
噌
汁
を
プ
ラ
ス
二
〇
〇
円
で
芋
煮
に
変
更
で
き
ま
す
。

湯
寮
の
丼

ざ
る
そ
ば
・
う
ど
ん 

︵
冷
・
温
︶ 

一
、一
〇
〇
円

天
ぷ
ら
そ
ば
・
う
ど
ん 

︵
冷
・
温
︶ 

一
、八
八
〇
円

そ
ば
・

う
ど
ん

※

お
米
は
国
内
産
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。

※

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。仕
入
状
況
に
よ
り
料
理
内
容
が
異
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

※

表
示
価
格
に
は
消
費
税
が
含
ま
れ
て
お
り
ま
す
。

※

一
部
メ
ニ
ュ
ー
に
ア
レ
ル
ギ
ー
の
原
因
と
な
る
食
材
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。 

ア
レ
ル
ギ
ー
を
お
持
ち
の
方
は
係
に
お
た
ず
ね
く
だ
さ
い
。

まぐろたたき丼
天ぷらそば・うどん

わらべ

お
子
様
メ
ニ
ュ
ー

わ
ら
べ 

一
、一
〇
〇
円

︵
エ
ビ
フ
ラ
イ
、鶏
の
唐
揚
げ
、ソ
ー
セ
ー
ジ
、玉
子
焼
き
、ご
は
ん
、

フ
ル
ー
ツ
ゼ
リ
ー
、オ
レ
ン
ジ
ジ
ュ
ー
ス
︶

※

お
子
様
メ
ニ
ュ
ー
に
つ
き
ま
し
て
は
、
小
学
生
以
下
の
お
子
様
ま
で

と
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。



※

お
米
は
国
内
産
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。　※

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。仕
入
状
況
に
よ
り
料
理
内
容
が
異
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

※

表
示
価
格
に
は
消
費
税
が
含
ま
れ
て
お
り
ま
す
。　※

一
部
メ
ニ
ュ
ー
に
ア
レ
ル
ギ
ー
の
原
因
と
な
る
食
材
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。ア
レ
ル
ギ
ー
を
お
持
ち
の
方
は
係
に
お
た
ず
ね
く
だ
さ
い
。

八
里
オ
リ
ジ
ナ
ル

  

五
穀
米
ス
パ
イ
ス
カ
レ
ー
︵
サ
ラ
ダ
付
き
︶ 

一
、四
五
〇
円

低
温
熟
成
豚
ロ
ー
ス
と
五
穀
米
の

ス
パ
イ
ス
カ
ツ
カ
レ
ー 

一
、八
〇
〇
円

︵
サ
ラ
ダ
付
き
︶

箱
根
湯
寮
こ
だ
わ
り
の
カ
レ
ー

数
種
類
の
香
味
野
菜
と

15
種
類
以
上
の
ス
パ
イ
ス
が
織
り
な
す
豊
か
な
香
り
。

そ
し
て
ト
マ
ト
の
旨
味
と
酸
味
が
特
徴
的
な

オ
リ
ジ
ナ
ル
ス
パ
イ
ス
カ
レ
ー
。

八里オリジナルスパイスカレー

・
ご
飯
は
白
米
に
替
え
ら
れ
ま
す
。

は
ち
り



枝
豆 

四
〇
〇
円

豆
富
と
生
ハ
ム
の
サ
ラ
ダ
︵
二
人
前
︶

一
、一
五
〇
円

シ
ー
ザ
ー
サ
ラ
ダ
︵
二
人
前
︶ 

一
、一
五
〇
円

ミ
ニ
サ
ラ
ダ 

四
〇
〇
円

ポ
テ
ト
フ
ラ
イ 

五
〇
〇
円

若
鶏
の
唐
揚
げ 

六
〇
〇
円

天
ぷ
ら
盛
り
合
わ
せ 

一
、
二
八
〇
円

一
品
料
理

塩
辛 

五
〇
〇
円

板
わ
さ 

六
〇
〇
円

い
か
ジ
ャ
ン
辛 

五
八
〇
円

い
か
を
中
華
風
の
タ
レ
に
漬
け
込
ん
で
熟
成
さ
せ
た
一
品
で
す
。

ソ
ー
セ
ー
ジ
盛
り
合
わ
せ 

六
五
〇
円

国
産
牛
入
り
牛
す
じ
味
噌
煮
込
み

八
八
〇
円

お
造
り
三
種
盛
り 

一
、〇
五
〇
円

お
造
り
五
種
盛
り 

一
、七
〇
〇
円

※

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。仕
入
状
況
に
よ
り
料
理
内
容
が
異
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

※

表
示
価
格
に
は
消
費
税
が
含
ま
れ
て
お
り
ま
す
。

※

一
部
メ
ニ
ュ
ー
に
ア
レ
ル
ギ
ー
の
原
因
と
な
る
食
材
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。

　
ア
レ
ル
ギ
ー
を
お
持
ち
の
方
は
係
に
お
た
ず
ね
く
だ
さ
い
。

豆富と生ハムのサラダシーザーサラダ若鶏のから揚げ

ソーセージ盛り合わせ国産牛入り牛すじ味噌煮込みお造り三種盛り



※

写
真
は
イ
メ
ー
ジ
で
す
。仕
入
状
況
に
よ
り
料
理
内
容
が
異
な
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。　※

表
示
価
格
に
は
消
費
税
が
含
ま
れ
て
お
り
ま
す
。

※

一
部
メ
ニ
ュ
ー
に
ア
レ
ル
ギ
ー
の
原
因
と
な
る
食
材
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
。ア
レ
ル
ギ
ー
を
お
持
ち
の
方
は
係
に
お
た
ず
ね
く
だ
さ
い
。

冷
酒
セ
ッ
ト 

一
、二
〇
〇
円

︵
冷
酒
１
８
０
ml
＋
お
刺
身
＋
小
鉢
1
品
︶

生
ビ
ー
ル
セ
ッ
ト 

一
、一
五
〇
円

︵
生
ビ
ー
ル
中
ジ
ョ
ッ
キ
１
杯
＋
小
鉢
2
品
︶

ま
ず
は
至
福
の
一
杯

湯
上
が
り
セ
ッ
ト

小
鉢
を
２
品

お
選
び
く
だ
さ
い
。

・
若
鶏
の
唐
揚
げ

・
い
か
ジ
ャ
ン
辛

・
ポ
テ
ト
フ
ラ
イ

・
塩
辛

・
枝
豆

小
鉢
を
１
品

お
選
び
く
だ
さ
い
。

・
若
鶏
の
唐
揚
げ

・
塩
辛

・
枝
豆

※お選びいただける小鉢のイメージです。


